
КОКТЕЙЛЬ
РОМОВЫЙ ПАНЧ

ХЛЕБ (G) (V)
Заквасочный хлеб - чеснок

Дип из лесных грибов и вяленых томатов

ЗАКУСКА (G) (S) (E)
Фритто мисто из морепродуктов - тамариндовый сироп - тартар с чили

УЛОВ ДНЯ
Рифовая рыба - желтопёрый тунец

/ НА ГРИЛЕ / ЗАПЕЧЁННАЯ / ЖАРЕНАЯ /
Для жарки: морская соль - лайм - панировка или кляр

ГРИЛЬ-МЕНЮ

МАРИНАДЫ НА ВЫБОР
Копчёная лимонная морская соль - укроп
В банановом листе по-шри-ланкийски (SP)

Тайский маринад
Юдзу - мята - бальзамик

ГАРНИРЫ НА 

ВЫБОР
Клейкий кокосовый 

рис
Паэлья с 

морепродуктами
Картофельные дольки 

Cajun

ЛОБСТЕР НА ГРИЛЕ

(500-600 г)
$120 NET

КРУПНАЯ КРЕВЕТКА
НА ГРИЛЕ

$70 NET

МИКС МОРЕПРОДУКТОВ
НА ГРИЛЕ

$175 NET

(D) Молочное (G) Глютен (A) Алкоголь (S) Морепродукты (E) Яйцо (N) Орехи (V) Вегетарианское (SP) Острое
(GF) Без глютена (DF) Без молочных продуктов (VG) Веганское



ДЕСЕРТЫ

ДЕКОНСТРУИРОВАННЫЙ БАНОФФИ-ПАЙ (D) (G)
Гель из маракуйи - мороженое с кардамоном

ИЛИ

ИТОН МЕСС (GF)
Крем шантильи из белого шоколада - прессованная 
клубника - хрустящая меренга - клубничный соус 

бармена

ИЛИ

ГРУША В ВАНИЛЬНОМ СИРОПЕ (VG) (DF)
Кофейный сироп - лимонно-кокосовый сорбет

ИЛИ

ФРУКТОВОЕ ПЛАТО (V)
Сезонное фруктовое плато

ГРИЛЬ-МЕНЮ

САЛАТЫ НА ВЫБОР
Яблоко - огурец - гранат - мёд (V)

Фенхель - свёкла - фета - кунжут - грецкий орех (N)

СОУСЫ НА ВЫБОР
Выберите два соуса

Домашнее масло с 18 специями (D) (A)
Чесночное масло (D)

Чимичурри (V)
Классический BBQ с чили (N) (SP)

Крем из листьев карри и лемонграсса (D)

Доступны блюда без глютена!
Сообщите нам заранее, и мы подготовим подходящее меню.

По возможности наши ингредиенты, включая морепродукты, чай и 

кофе, закупаются у местных поставщиков или имеют сертификаты 

устойчивого происхождения.

Все блюда без свинины в этом меню сертифицированы как 

халяльные.

Все цены включают 10% сервисный сбор и 17% GST.

(D) Молочное (G) Глютен (A) Алкоголь (S) Морепродукты (E) Яйцо (N) Орехи (V) Вегетарианское (SP) Острое
(GF) Без глютена (DF) Без молочных продуктов (VG) Веганское
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